
Hotel Mozárbez Salamanca *** 

Su Satisfacción es Nuestro Compromiso 

           

 

   MENÚ Nº 1 
 

   Para compartir: 
 
 
 Pastel de Cabracho con sus Panecillos 

 Croquetas Caseras de Jamón Ibérico de Bellota 

 Patatas Revolconas con Torreznos 

 Ensalada de la Casa 

 

    

A elegir entre: 

 Tulipa de Salmón con Sésamo y Verduritas 

 Lomo de Buey a la Parrilla 

 

 

     

  POSTRE:  Flan de la Casa con Helado 

 

 

      Bodega:  Rioja Santiago (D. O. Rioja) 

  Marqués de la Concordia Blanco (Vino de la Tierra de Castilla) 

  Aguas minerales, refrescos y café 
 

 

 

 

Precio por persona: 24,80 € IVA INCLUIDO 

 

 

(Estos menús son válidos para reuniones hasta el 31/03/2017. No válidos para días con menú especial. Consúltenos) 

  



Hotel Mozárbez Salamanca *** 

Su Satisfacción es Nuestro Compromiso 

           

 

   MENÚ Nº 2 
 

   Para compartir: 
 
 
 Pan Cristal con Jamón Ibérico de Bellota CyG y Tomate 

 Saquito de Pasta Filo Relleno de Pisto y Huevo 

 Callos de Ternera a la Madrileña 

 Ensalada de Crujiente de Queso de Cabra, Manzana y Vinagreta de 

Frambuesa 

 

    

A elegir entre: 

 Lomo de Dorada al Horno Sobre Lecho de  Patatas Guarnecido con 

Crema de Verduras 

 Rabo de Toro al Estilo de la Abuela 

 

     

  POSTRE:  Yema Volcada con su Helado 

 
      Bodega:  Rioja Santiago (D. O. Rioja) 

  Marqués de la Concordia Blanco (Vino de la Tierra de Castilla) 

  Aguas minerales, refrescos y café 
 

 

Precio por persona: 26,90 € IVA INCLUIDO 

 

(Estos menús son válidos para reuniones hasta el 31/03/2017. No válidos para días con menú especial. Consúltenos) 
 



Hotel Mozárbez Salamanca *** 

Su Satisfacción es Nuestro Compromiso 

           

  

   MENÚ Nº 3 
 

   Para compartir: 
 
 Tartar de Atún Rojo Marinado con Aguacate 

 Timbal de Verduritas Frescas con Mozzarella y Salsa de Pimientos Rojos 

 Milhoja de Foie de Pato y Manzana al Hojaldre Sobre Crema Ligera 

de Champiñones 

 Ensalada de Jamón Ibérico con Rulo de Queso de Cabra a la 

Vinagreta de Frutos Rojos 

 

    

A elegir entre: 
 

 Bacalo Confitado en su Pil Pil 

 Solomillo de Cerdo con Ajoblanco y Polvo de Pistacho 

 

     

  POSTRE:  Cremoso de Yogur a la Naranja Amarga 

 

 

      Bodega:  Rioja Santiago (D. O. Rioja) 

  Marqués de la Concordia Blanco (Vino de la Tierra de Castilla) 

  Aguas minerales, refrescos y café 
 

 

Precio por persona: 28,90 € IVA INCLUIDO 

 
(Estos menús son válidos para reuniones hasta el 31/03/2017. No válidos para días con menú especial. Consúltenos) 



Hotel Mozárbez Salamanca *** 

Su Satisfacción es Nuestro Compromiso 

           

 

   MENÚ Nº 4 
 

   Para compartir: 
 
 Pastel de Cabracho con sus Panecillos 

 Pimientos del Piquillo Rellenos de Gulas y Gambas 

 Langostinos a la Plancha con Reducción de Vino Español 

 Ensalada de Brotes Verdes con Micuit y Jamón Ibérico 

 

    

A elegir entre: 
 

 Lomo de Lubina al Horno en Salsa Mandarina 

 Guiso de Gallo de Corral al Estilo de la Abuela 

 

     

  POSTRE:  Mousse de Queso con Cobertura de Coulis de Frambuesa y 

Frutos Rojos 

 

      Bodega:  Hacienda Zorita Crianza (D. O. Arribes) 

  Marqués de la Concordia Blanco (Vino de la Tierra de Castilla) 

  Aguas minerales, refrescos y café 
 

 

 

Precio por persona: 33,90 € IVA INCLUIDO 

 

 

(Estos menús son válidos para reuniones hasta el 31/03/2017. No válidos para días con menú especial. Consúltenos) 

 

 



Hotel Mozárbez Salamanca *** 

Su Satisfacción es Nuestro Compromiso 

           
 

   MENÚ Nº 5 
 

   Para compartir: 
 
 Surtido de Ibéricos de Bellota CyG 

 Pulpo a la Plancha al Estilo del Chef con Espuma de Patata 

 Canelones de Rabo de Toro Deshuesado 

 Almejas a la Marinera 

 

    

A elegir entre: 
 

 Merluza al Gratén con Salsa de Pimientos Rojos 

 Bola de Ibérico con Boletus y Nube de Queso 

 

     

  POSTRE:  Fajín de Chocolate Relleno de Mousse de Yogur con 

Frambuesa 

 

 

 

      Bodega:  Roa Joven (D. O. Ribera del Duero) 

  Marqués de la Concordia Blanco (Vino de la Tierra de Castilla) 

  Aguas minerales, refrescos y café 
 

 

Precio por persona: 45,70 € IVA INCLUIDO 

 
 

(Estos menús son válidos para reuniones hasta el 31/03/2017. No válidos para días con menú especial. Consúltenos) 

 



Hotel Mozárbez Salamanca *** 

Su Satisfacción es Nuestro Compromiso 

           

 

   MENÚ Nº 6 
 

 

Crema Fina de Esencias de Mar con Hilo de Nata Fresca 

 

 

    

Tataki de Atún Rojo 

 

     

Cochinillo Asado al Estilo Tradicional con Ensalada del Tiempo en su 

lecho 

 

 

 

  POSTRE:  Bavaroise de Tiramisú al Estilo Veneciano 

 

 

 

 

      Bodega:  Roa Joven  (D. O. Ribera del Duero) 

  Marqués de la Concordia Blanco (Vino de la Tierra de Castilla) 

  Aguas minerales, refrescos y café 
 

 

 

 

Precio por persona: 38,90 € IVA INCLUIDO 

 

 

(Estos menús son válidos para reuniones hasta el 31/03/2017. No válidos para días con menú especial. Consúltenos) 

 



Hotel Mozárbez Salamanca *** 

Su Satisfacción es Nuestro Compromiso 

           
 

   MENÚ Nº 7 
 

 

Surtido de Ibéricos de Bellota CyG 

 

 

    

Merluza al Gratén Rellena de Salmón Ahumado y Langostinos 

 

 

     

 

Jarrete de Cordero Lechal Confitado con sus Patatas 

 

 

POSTRE:  Semifrío de Pistacho y Chocolate Blanco 

 

 

 

      Bodega:  Roa Joven  (D. O. Ribera del Duero) 

  Vega de la Reina (D.O. Rueda) 

  Aguas minerales, refrescos y café 
 

 

 

 

Precio por persona: 43,90 € IVA INCLUIDO 

 

 

(Estos menús son válidos para reuniones hasta el 31/03/2017. No válidos para días con menú especial. Consúltenos) 
 

 

 

 

 



Hotel Mozárbez Salamanca *** 

Su Satisfacción es Nuestro Compromiso 

           
 

   MENÚ Nº 8 
 

 

Crema Fina de Esencias de Mar con Hilo de Nata Fresca 

 

 

    

Tataki de Atún Rojo 

 

 

Rulo de Cochinillo Confitado a Baja Temperatura con Ensalada de Brotes 

Verdes 

 

 

POSTRE:  Crema Catalana con Helado de Canela y  Jugo de 

Manzana Verde 

 

 

 

 

      Bodega:  Roa Joven  (D. O. Ribera del Duero) 

  Vega de la Reina (D.O. Rueda) 

  Aguas minerales, refrescos y café 
 

 

 

 

 

 

Precio por persona: 44,80 € IVA INCLUIDO 

 

 

(Estos menús son válidos para reuniones hasta el 31/03/2017. No válidos para días con menú especial. Consúltenos 

 

 


